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PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Cddigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

Fecha: Memo INT 2019043566 -

[T AR P TSRS Ae AT FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS 10/10/2019
Pégina: 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SUBA SERVICIO SOCIAL: _COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA: __COMUNIDAD GRATITUD
COORDINADOR O RESPONSABLE: DISNEYLA DIAZ OPERADOR:___HOGARES SI A LA VIDA
_ ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
PESO LAVADO DESINFECCION COCCION WALASEIES
< PESO NETO ALIMENTO COLOR | OLOR | sABOR| AsPECTO| AcEPTABILIDAD
I & | TemPo DE NOMBRE NOMBRE BRUTO :
QE| compa DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO | (gramositros | (@ramos/iitros [IEMECIEN OESER A opes
Wwe g/ dad Iunidad) sl NO sl NO sl NO MINUTOS INICIAL | FINAL | Evalie |Evalle |Evalle |Evalie
g tnidad) Cc} &5 entre 2y|entre 2 |entre 2 |entre 2y SI NO
10 |vio |vio  Jio
HIERBAS
BEBIDA AROMATICA DE HIERBAS . . |
CALIENTE NATURALES CON LIVON AR?_mg'LCAs 7500 7500 X X X 60 90 85 9 9 9 9 X
COLADA DE HARIAN DE N N N
BLATANG LECHE 9000 9000 X X X 60 90 75 8 8 8 8 X
DESAYUNO QUESO CAMPESINO  |QUESO CAMPESINO| 2000 2000 X X X 0 0 0 10 10 10 10 X
AREPA AREPA 3500 3500 X X X 60" 90° 72° 8 8 8 8 X
MANGO Y PINA PICADO Mg’;\fj‘f\o 5000 5000 X X X 0 3 3 10 10 10 10 X
BATIDO DE MORA Y BANANO . .
NUEVES O A o HooELRS. | LECHE Y BANANO 9000 9000 X X X 0 4 4 9 9 9 9 X
o CARNE DE CERDO . . .
g ML 7D CARNE DE CERDO | 3100 3100 X X X 60 90 85 9 9 9 9 X
3 ARROZ AL PEREJIL ARROZ 5050 5050 X X X 60" 90° 80° 8 10 10 10 X
g POTECA DE AHUYAMA CON ) N )
2 |amuErz0 | ARVEIA D thEsen AHUYAMA 3000 3000 X X X 60 90 75 8 8 8 8 X
PAPA EN CHUPE PAPA 2500 2500 X X X 60" 90° 70° 9 9 9 9 X
SOPA DET%J(SOHUCO DE CARNE DE RES 12000 12000 X X X 60" 90° 80° 9 9 9 9 X
JUGO DE GUAYABA GUANABANA 9000 9000 X X X 0 3 3 9 9 9 9 X
ENSALADA DE FRUTAS CON ) N
ONCES S oGURT YOGURT 7500 7500 X X X 0 2 2 9 9 9 9 X
CARNE DE RES AL CILANTRO| CARNE DE CERDO 2800 2800 X x X 60" 90° 740 8 8 8 8
TORTILLA DE ACELGA ACELGAS 2650 2650 X X X 60" 90° 82° 8 8 8 8 X
CENA SPAGUETTI SPAGHETTY 5700 5700 X X X 60" 90° 80° 9 9 9 9 X
AROMATICA DE HEIRBAS HIERBAS
NATURALES CON AROMATICAS 7500 7500 X X X 60" 90° 700 9 9 9 9 X
MARACUYA MARACUYA
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:SIMON LOPEZ RODRIGUEZ _TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA DE CIUDADANIA NG de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1018445577 CARGO: TECNICO EN GASTRONOMIA




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Cddigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Memo INT 2019043566 -
10/10/2019

Péagina: 1de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SUBA SERVICIO SOCIAL: _COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA: ___ COMUNIDAD GRATITUD
COORDINADOR O RESPONSABLE: DISNEYLA DIAZ OPERADOR: HOGARES SI A LA VIDA
. ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
g PESO LAVADO DESINFECCION | COCCION USLHITUYLS
< PESO NETO ALIMENTO COLOR | OLOR | SABOR| ASPECTO| ACEPTABILIDAD
I S | TIEMPO DE NOMBRE NOMBRE BRUTO z
O g “ 5 (gramos/litros TIEMPO EN OBSERVACIONES
E E CCMPS RIS LA FREAARACEN PELAURNEME (gramosiits lunidad) sl NO sl NO sl NO MINUTOS INICIAL FINAL Evalle |Evalie |Evalie [Evalie
g hcad) Cc} &5 entre 2y|entre 2 |entre 2 |entre 2y SI NO
1= 10 v 10 vy 10 10
BEBIDA - N R N
CALIENTE TINTO CAFE 7500 7500 X X X 60' 920 75’ 7 7 7 7 X
TE EN LECHE LECHE 9000 9000 X X X 60" 90° 80° 10 10 10 10 X
DESAYUNO EMPAREDADO DE QUESO QUESO 3000 3000 X X X 60" 90° 79° 10 10 10 10 X
PAPAYA PICADA PPAPAYA 5000 5000 X X X 0 3° 3° 9 9 9 9 X
NUEVES SORBETE DE FEIJOA LECHE Y FREJOA 9000 9000 X X X 0 2° 2° 8 8 8 8 X
POLLO EN SALSA N R R
CHAMPIRON POLLO 3550 3550 X X X 60' 920 70 7 7 7 7 X
ARROZ CON ZANAHORIA ARROZ 5050 5050 X X X 60" 90° 81° 8 8 8 8 X
I ENSALSAD DE ZANAHORIA
8 ALMUERZO PEPINO COHOMBRO ENSALADA 3000 3000 X X X 0 4° 4° 9 9 9 9 X
g TOMATE U VINAGRE
8 PURE DE YUCA YUCA 3000 3000 X X X 60" 90° 75° 7 7 7 7 X
SOPRA CARMELITA CARNE 12000 12000 X X X 60" 90° 80° 8 8 8 8 X
JUGO DE FREIJOA FREIJOA 9000 9000 X X X 0 3° 3° 9 9 9 9 X
ONCES ARROZ CON LECHE LECHE Y ARROZ 7500 7500 X X X 0 2° 2° 9 9 9 9 X
FRESA PICADA FRESA 5000 5000 X X X 60" 90° 75° 10 10 10 10 X
CARNE DE RES PICADA CARNE 2800 2800 X X X 60" 90° 74° 8 8 8 8 X
ARROZ BLANCO ARROZ 5050 5050 X X X 60" 90° 82° 8 8 8 8 X
CENA SANCOCHITO POLLO 12000 12000 X X X 0 3° 3° 9 9 9 9 X
AROMATICA DE HIERBAS HIERBAS
NATURALES CON MORA'Y AROMATICAS 7500 7500 X X X 60" 90° 85° 8 8 8 8 X
HIERBABUENA MORA
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:
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PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Cédigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

T e FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019
Paaina: 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SUBA SERVICIO SOCIAL: _COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA: ___COMUNIDAD GRATITUD
COORDINADOR O RESPONSABLE: DISNEYLA DIAZ OPERADOR:___HOGARES S| A LA VIDA
_ ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
) " -
<8 PESO T E LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO COLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
B || "EIRerE HOMBEE B NOMBRE BRUTO | amositros TIEMPO EN OBSERVACIONES
W | GeA IS ARIARAR ] EELAREIE (gramos/litros | ™= 2y MINUTOS | INICIAL | FINAL [TEvalie |Evalte |Evalte |Evalie
3 Junidad) si NO si NO si NO
T e e entre 2y [entre 2 |entre 2 y|entre 2y S NO
10 |vio 10
BEBIDA AROMATICA DE HIERBAS
ATURALES CON TOMATE DE AROMATICAS 7500 7500 X X X 65" 90° 80° 10 10 10 10 X
CALIENTE ARBOL
AGUA DE PANELA PANELA 9000 9000 X X X 60" 90° 85° 10 10 10 10 X
DESAYUNO CHANGUA CON HUEVO LECHE 12000 12000 X X X 60" 90° 75° 9 9 9 9 X
PERA Y MORA PERA 5000 5000 0 3 3 9 9 9 9 X
GALLETA CRAKER . .
NUEVES SABORISADA GALLETAS 9000 9000 X X X 0 4 4 9 9 9 9 X
ENSALADA E FRUTAS CON . .
OUESO QUESO 5500 5500 X X X 0 3 3 9 9 9 9 X
o FILETE DE PESCADO FILETE DE PEACADO 4400 4400 X X X 70" 90° 82° 8 8 8 8 X
S ARROZ CON COCO ARROZ 5050 5050 X X X 65" 90° 86° 8 8 8 8 X
3 ENSALADA DE AGUACATE,
5 CEBOLLA, CILANTRO Y ENSALADA 3000 3000 X X X 0 3 3 9 9 9 9 X
S |ALMUERZO TOMATE
PLATANO MADURO DORADO PLATANO MADURO 1900 1900 X X X 60" 90° 85° 8 8 8 8 X
SOPA DE CEBADA CARNE 12000 12000 X X X 75" 90° 79° 8 8 8 8 X
JUGO DE LULO LULO 7500 7500 X X X 0 4° 4° 10 10 10 10 X
ONCES COLADA DE FECULA DE MAIZ LECHE 9000 9000 X X X 60" 90° 80° 8 8 8 8 X
POLLO A LA JARDINERA POLLO 3750 3750 X X X 70" 90° 76° 9 9 9 9 X
CENA ENSALADA CAMPESINA ENSALADA 3000 3000 X X X 0 3 3 10 10 10 10 X
ARROZ ATOMATADO ARROZ 5050 5050 X X X 65" 90° 75° 9 9 9 9 X
AROMATICA DE FRUTAS HIERBAS AROMATICAS 7500 7500 X X X 60" 90° 85° 8 8 8 8 X
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

[NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: SIMON LOPEZ RODRIGUEZ_T1PO DE DOCUMENTO: CEDULA DE CIUDADANIA N de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1018445577 CARGO: TECNICO EN GASTRONOMIA




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL Cédigo: FOR-PSS-243
PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES Version: 1
SRS
SECRETARIA BE INTERRACISN ASCIAT FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019
Paaina: 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SUBA SERVICIO SOCIAL: _COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA: ___COMUNIDAD GRATITUD
COORDINADOR O RESPONSABLE: DISNEYLA DIAZ OPERADOR:___HOGARES SI A LA VIDA
_ ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
T - - TEMPERATURA
<§ PESO | beso NETO WAYEO PESNASEEE Corgeen ALIMENTO coLor | oLoR | sABOR | AsPECTO | AcePTABILIDAD
BY || e HOMEE S HOMBRE BRUTO | iramosfitros TIEMPO EN OBSERVACIONES
HE CEMIER IS LA FREFARAEEN REECEIMENIDR (oraos/ittes | gt MINUTOS | INICIAL | FINAL [Evalie |Evalte |Evalie
3 Junidad) Sl NO Sl NO Sl NO Evalte entre
g % % entre 2y |entre 2 |entre 2y 2v10 S NO
10 |vio  Jio Y
BEBIDA . . . .,
CALIENTE TINTO CAFE 7500 7500 X X X 60 LY 85! 9 9 9 9 X
- LECHE . . .
CAFE CON LECHE 9000 9000 X X X 60 0 75 9 9 9 9 X
TINTO
DESAYUNO | CALDO DE PAPA CON CARNE CARNE DE RES 12000 12000 X X X 60" 90° 80° 8 8 8 8 X
CROISSANT CROISSANT 50 50 X X X 0 0 0 8 8 8 8 X
PATILLA PICADA PATILLA PICADA 5000 5000 X X X 0 3 3 9 9 9 9 X
NUEVES TE EN LECHE LECHE 7500 7500 X X X 60" 90° 80° 9 9 9 9 X
- MANDARINA MANDARINA 5000 5000 X X X 0 4 4 8 8 8 8 X
& SOBREBARRIGA EN SALSA . .
g CRIOLLA SOBREBARRIGA 2750 2750 X X X 60 LY 79 8 8 8 8 X
b ARROZ BLANCO ARROZ 5050 5050 X X X 60" 90° 80° 8 8 8 8 X
S [ALMUERZO CALABAZA GUISADA CALABAZA 3000 3000 X X X 60" 90° 72° 8 8 8 8 X
PAPA AL PEREJIL PAPA 2500 2500 X X X 60" 90° 75° 8 8 8 8 X
SOPA DE ARROZ CARNE DE RES 12000 12000 X X X 60" 90° 76° 9 9 9 9 X
JUGO DE MORA MORA 9000 9000 X X X 0 3 3° 8 8 8 8 X
ONCES CANDIL LECHE 7500 7500 X X X 60" 90° 80° 9 9 9 9 X
MELON PICADO MELON PICADO 5000 5000 X X X 0 2 2 10 10 10 10 X
CARNE DE CERDO BBQ CARNE DE CERDO 2800 2800 X X X 60" 90° 79° 9 9 9 9 X
ARROZ AL PIMENTON ARROZ 5050 5050 X X X 60" 90° 80° 9 9 9 9 X
CENA SOPA DE MAZORCA CARNE DE RES 12000 12000 X X X 60" 90° 81° 9 9 9 9 X
AROMATICA DE HIERBAS HIERBAS N N )
NATURALES CON UCHUVAS AROMATICAS 7500 7500 X X X 60 90 86 0 0 0 0 X
ESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: SIMON LOPEZ RODRIGUEZ TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA DE CIUDADANIA N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1018445577 CARGO: TECNICO EN GASTRONOMIA




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL Codigo: FOR-PSS-243
PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES Version: 1
oA e e e FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019
Pégina: 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SUBA SERVICIO SOCIAL: _COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA: __COMUNIDAD GRATITUD
COORDINADOR O RESPONSABLE: DISNEYLA DIAZ OPERADOR:___HOGARES SI A LA VIDA
ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
E) - - TEMPERATURA
< g PESO | pesoneTO | LAVADO BIZINASEE || (Eeketellel] ALIMENTO __| COLOR | OLOR | sABOR| AsPECTO| ACEPTABILIDAD
G g | MEMPODE NOMBRE NOMBRE BRUTO 0 amosiitros/ TIEMPO EN OBSERVACIONES
HE | ek RIS LA FREAARACEN PELAURTENIG | (@EmEEIIT " ey MINUTOS | INICIAL | FINAL [Evalte |Evalte |Evale -
3 unidad) Sl NO Sl NO SI NO o o Evallie
kA (4 (4 entre 2y |entre 2 |entre 2y entre 2y 10 S NO
10 Jyio |10 y
SEBIDA AROMATICA DE HIERBAS
NATURALES CON FRESA Y | AROMATICAS 7500 7500 X X X 60" 90° 85° 9 9 9 9 X
CALIENTE
CANELA
CHOCOLATE EN LECHE LECHE 5000 9000 X X X 60" 90° 80° 91 | 91 | o1 91 X
DESAYUNO TAMAL TAMAL 12500 12500 X X X 60" 90° 86° 95 | 95 | 95 95 X
PNAN BLANCO PAN 51 51 X X X 0 0 0 8 8 8 8 X
NARANJA NARANJA 5000 5000 X X X 0 3 3° 92 | 92 | 92 92 X
NUEVES UVAS UVAS 5000 5000 X X X 0 g & 10 10 | 10 10 X
POLLO
3550 3550 X X X g o . 9 9 9 9 X
CARNE DE RES Y PECHUGA [ oo 60 90 75
ARROZ CON FIDEOS ARROZ 5050 5050 X X X 60" 90° 8a° 8 8 8 8 X
]
Q ENSALADA DE TOMATE, N N
§ |amuerzo LT ENSALADA 3000 3000 X X X 0 3 3 9 9 9 9 X
3 YUCA COCIDA YUCA 3000 3000 X X X 60" %° 86° 75 | 75 | 75 75 X
w
°© SOPA DE CUCHUCO DE MAIZ | CARNE DERES | 12000 12000 X X X 60" 9%0° 75° 81 | 81 | 81 81 X
JUGO DE GUANABANA GUANABANA 5000 9000 X X X 0 T 3 0 0 | 10 0 X
COLADA DE FECULA DE MAIZ N N N
ONCES oA LECHE 7500 7500 X X X 60 9 85 10 10 | 10 10 X
PAN DE QUESO PAN 51 51 X X X 0 0 0 5 9 9 5 X
TERNERA A LAS FINAS N N N
AN TERNERA 2800 2800 X X X 60 9 80 10 10 | 10 10 X
CENA ARROZ CON AJONIOLI ARROZ 5050 5050 X X X 60" %° 85° 0 0 | 10 0 X
VERDURAS CHINAS VERDURA 3000 3000 X X X 60" 90° 80° 10 10 | 10 10 X
AGUA DE PANELA PANELA 7500 7500 X X X 60" 90° 85° 0 0 | 10 0 X
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: SIMON LOPEZ RODRIGUEZ  TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA DE CIUDADANIA N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD:1018445577 CARGO: TECNICO EN GASTRONOMIA




|NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: SIMON LOPEZ RODRIGUEZ

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL Cddigo: FOR-PSS-243
= PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES Version: 1
BESEIEATE Fecha: Memo INT 2019043566 -
TECETTARIA D T e anAcIan sacia FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS 10/10/2019
Pégina: 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SUBA SERVICIO SOCIAL: _COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA: ___ COMUNIDAD GRATITUD
COORDINADOR O RESPONSABLE: DISNEYLA DIAZ OPERADOR: HOGARES SI A LA VIDA
. ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
o A 4 TEMPERATURA
<& ASS9 PESO NETO LRI PIESRIAZEEEN cecciolN ALIMENTO COLOR | OLOR | SABOR| ASPECTO| ACEPTABILIDAD
I8 TIEMPO DE NOMBRE NOMBRE BRUTO -
O g “ 5 (gramos/litros TIEMPO EN OBSERVACIONES
E £ CCMPS RIS LA FREAARACEN PELAURENE (gramosiits lunidad) sl NO sl NO sl NO MINUTOS INICIAL FINAL Evalle |Evalie |Evalie |Evalie
E hcad) Cc} &5 entre 2y |entre 2 |entre 2 y|entre 2 y S NO
= 10 v 10 10 10
BEBIDA N R N
CALIENTE TINTO TINTO 7500 7500 X X X 60’ 920 85 9 9 9 9 X
COLADA DE AVENA LECHE 9000 9000 X X X 60" 90° 75° 9 9 9 9 X
DESAYUNO HUEVOS PERICOS HUEVO 3000 3000 X X X 60" 90° 81° 9 9 9 9 X
ARROZ BLANCO ARROZ 5050 5050 X X X 60" 90° 70° 8 8 8 8 X
FRESA PICADA FRESA 5000 5000 X X X 0 3° 3° 9 8 8 8 X
NUEVES HELADO DE DE CREMA HELADO 9000 9000 X X X 0 (-18°) (-189) 10 10 10 10 X
MANGO POCADO MANGO 5000 5000 X X X 0 3° 3° 9 9 9 9 X
CARNE DE RES MECHADA " o o
° EN SALSA CRIOLLA CARNE DE RES 4400 4400 X 60' 90 85 9 9 9 9 X
< ARROZ AL PEREJIL ARROZ 5050 5050 X X X 60" 90° 80° 9 9 9 9 X
= o o
g ALMUERZO ENSALADA CAMPESINA ENSALADA 3000 3000 X X X 0 4 4 8 8 8 8 X
° PAPA COCIDA CON N R N
CASCARA PAPA 3000 3000 X X X 60' 90 75 8 8 8 8 X
SOPA DE VERDURAS VERDURA 12000 12000 X X X 60" 90° 81° 9 9 9 9 X
NARANJADA NARANJADA 9000 9000 X X X 0 3° 3° 9 9 9 9 X
ONCES SORBETE DE CURUBA LECHE Y CURUBA 7500 7500 X X X 0 4° 4° 8 8 8 8 X
CROISSANT CROISSANT 51 51 X X X 0 0 0 9 9 9 9 X
POLLO GUIZADO POLLO 3550 3550 X X X 60" 90° 81° 8 8 8 8 X
CENA SOPA DE ARRACACHA POLLO 12000 12000 X X X 60" 90° 75° 7 7 7 7 X
ARROZ CON ZANAHORIA ARROZ 5050 5050 X X X 60" 90° 85° 9 9 9 9 X
LECHE CALIENTE CON MIEL LECHE 7500 7500 X X X 60" 90° 70° 8 8 8 8 X
ESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA DE CIUDADANIA N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1018445577 CARGO: TECNICO EN GASTRONOMIA




BELESUBRT

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Cédigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019

Péagina: 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SUBA SERVICIO SOCIAL: _COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA: ___COMUNIDAD GRATITUD
COORDINADOR O RESPONSABLE: DISNEYLA DIAZ OPERADOR:__HOGARES SI A LA VIDA
_ ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
) £ -
<§ PESO [ peso NETO LS L= NAZSEe o ALIMENTO COLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO | ACEPTABILIDAD
T S | TIEMPO DE NOMBRE NOMBRE BRUTO -
O g - 3 (gramos/litros TIEMPO EN OBSERVACIONES
maE | cen=h EISLAARE AL DEL ALIMENTO | (gramos/litros ™=, .2 ) MINUTOS | INICIAL | FINAL [ Evalie |Evalie |Evalie -
3 Junidad) Si NO Si NO Si NO Evallie entre
}i °c °c entre 2y |entre 2 [entre 2y 2y 10 Sl NO
10 |vio Y
BEBIDA AROMATICAS DE HIERBAS
CALIENTE NATURALES CON LULO Y AROMATICA 7500 7500 X X X 60" 90° 85° 9 9 9 9 X
GENGIBRE
CHOCOLATE LECHE 9000 9000 X X X 60" 90° 70° 9 9 9 9 X
DESAYUNO CALD(;SSECZADZA CON PESCADO 12000 12000 X X 60" 90° 82° 8 8 8 8 X
AREPA AREPA 1500 1500 X X X 60" 90° 80° 9 9 9 9 X
PAPAYA PICADA PAPAYA 5000 5000 X X X 0 3 3° 8 8 8 8 X
NUEVES SORBETE DE MARACUYA | LECHE Y MARACUYA 7500 7500 X X X 0 4° 4° 9 9 9 9 X
PAN DE MAIZ PAN 51 51 X X X 0 0 0 8 8 8 8 X
GULAS DE CARNE DE RES CARNE DE RES 2750 2750 X X X 60" 90° 79° 9 9 9 9 X
I ARROZ AL PIMENTON ARROZ 5050 5050 X X X 60" 90° 82° 9 9 9 9 X
§ ALMUERZO PAPA CRIOLLA DORADA PAPA CRIOLLA 2500 2500 X X X 60" 90° 70° 8 8 8 8 X
El SOPA DE CONCHAS CARNE DE RES 12000 12000 X X X 60" 90° 83° 8 8 8 8 X
§ JUGO DE_UVA UVA 9000 9000 X X X 0 3 3° 9 9 9 9 X
AGUA DE PANELA CON | N N
QUESO CAMPESING QUESO 7500 7500 X X X 60 90 80 9 9 9 9 X
ONCES PAN TAJADO INTEGRAL PAN 2250 2250 X X 0 0 0 7 7 7 7 X
COMPOTA DE MANZANA Y . .
BANANO MANZANA 5000 5000 X X X 0 3 3 8 8 8 8 X
LENGUA EN SALSA LENGUA 2800 2800 X X X 60" 90° 75° 8 8 8 8 X
TORTA DE ZANAHORIA ZANAHORIA 3500 3500 X X X 60" 90° 76° 8 8 8 8 X
CENA ARROZ CON FIDEOS ARROZ CON FIDEOS 5050 5050 X X X 60" 90° 85° 9 9 9 9 X
AROMATICA DE HIERBAS HIERBAS ) . .
NATURALES CON MORA AROMBAC;\;/LCAS 7500 7500 X X X 60 90 80 9 9 9 9 X
ESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

[NOMERES Y APELLIDOS COMPLETOS: SIMON LOPEZ RODRIGUEZ__TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA DE CIUDADANIA NG de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1018445577 CARGO: TECNICO EN GASTRONOMIA




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL Codigo: FOR-PSS-243
. PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES Version: 1
o asaE ey
FEERE AR B e e A e e e FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019
Pagina: 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SUBA SERVICIO SOCIAL: _COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA: __COMUNIDAD GRATITUD
COORDINADOR O RESPONSABLE: DISNEYLA DIAZ OPERADOR: __HOGARES SI A LA VIDA
ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
) - - TEMPERATURA
<& PESO | peso NETO WA ESNASEEe coedion ALIMENTO COLOR | OLOR | sABOR | AsPECTO | AcEPTABILIDAD
& | mempoDE NOMBRE NOMBRE BRUTO [ o TEMPO EN OBSERVACIONES
ZE [ compa DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO (gramos/iitros | @ — — —
T3 Iunidad) MINUTOS INICIAL | FINAL | Evalie |Evalie |Evalte .
3 Junidad) Si NO Si NO Si NO P o Evaltie entre
2 c e |ene2ylente2 [enre2y [*V2F S| NO
10 |y |0 y
BEBIDA -
X X X . o o 9 9 9 9 X
CALIENTE TINTO CAFE 7500 7500 60 90 85
COLADA DE FECULA DE MAIZ LECHE 9000 9000 X X X 60" 90° 70° 9 9 9 9 X
DESAYUNO |~ EMPAREDADO DE QUESO o o
o QUESO 3500 3500 X X X o 3 3 8 8 8 8 X
MANDARINA MANDARINA 5000 5000 X X X 0 7 7 8 8 8 8 X
BATIDO DE GUANABANA CON
X X X o o 10 10 10 10 X
NUEVES D VENA BN HOTUBLAS ¥ MIEL | LECHE Y GUANABANA 9000 9000 0 3 3
- POLLO A LAS FINAS HIERBAS POLLO 3550 3550 X X x 60" 90° 80° 9 9 9 9 X
! ARROZ ATOMATADO ARROZ 5050 5050 X X X 60" 90° 75 8 8 8 8 X
g |amuerzo P L\/AE_R;%L(J)RQO?\‘R(IEEUNEZ% . VERDURAS 3000 3000 X X X 60" 90° 73° 8 8 8 8 X
BOCADILS QUESO 2700 2700 X X X 60 90 85 10 10 10 10 X
SOPA DE AVENA CARNE DE RES 12000 12000 X X X 60" 90° 80° 8 8 10 10 X
JUGO DE LULO LuLo 9000 9000 X X X 0 4 2 10 10 8 8 X
ONCES PETO DE MAIZ DULCE LECHE 7500 7500 X X X 60" 90° 73° 8 8 8 8 X
PATILLA PICADA PATILLA PICADA 5000 5000 X X X 0 3° 3° 9 9 9 9 X
CARNE DE RES PICADA CARNE DE RES 2800 2800 X X X 60" 90° 86° 8 8 8 8 X
ARROZ BLANCO ARROZ 5050 5050 X X X 60" 90° 75° 8 8 8 8 X
. TAJADA DE AGUACATE AGUACATE 3000 3000 X X X 0 2 2 10 10 10 10 X
SOPA CARMELITA CARNE DE RES 12000 12000 X X X 60" 90° 76° 8 8 8 8 X
AROMATICA DE HIERBAS HIERBAS AROMATICAS
X X X g o o 7 7 7 7 X
NATURALES CON FRESA FRESA 7500 7500 60 90 80
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:
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PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL Cédigo: FOR-PSS-243
PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES Version: 1
- BessISAAE R Fecha: Memo INT 2019043566 -
EERETARIA B TR A S RSeAT FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS 10/10/2019
Pégina: 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SUBA SERVICIO SOCIAL: _COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA: __COMUNIDAD GRATITUD
COORDINADOR O RESPONSABLE: DISNEYLA DIAZ OPERADOR: __ HOGARES SI A LA VIDA
ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
= - - TEMPERATURA
<8 PESO PESO LAWADY || DEENAZCEe) —Coddon ALMENTO | coLoR|oLOR |saBOR|ASPECTO| ACEPTABILIDAD
T & | TIEMPO DE NOMBRE NOMBRE BRUTO NETO
§ E COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO (gram_os/litro (gramps/litro - - - - - - T’I\AEI'\NAS.?OESN INICIAL | FINAL | Evalde |Evalie|Evalte |Evalie LRI
S| sfunidad) | s/unidad) °c °c entre 2 |entre 2|entre 2 |entre 2y sl NO
= y10 |y10 |y10 |10
SEBIDA AROMATICA DE HIERBAS HIERBAS
CALIENTE | NATURALES CON MORA Y AROMATICAS 7500 7500 X X X 60" 90° 85° 9 9 9 9 X
CANELA MORA
AGUA DE PANELA PANELA 9000 9000 X X X 60" 90° 80° 8 8 8 8 X
DESAYUNO [ CHANGUA CON HUEVO LECHE 12000 12000 X X X 60" 90° 75° 9 9 9 9 X
BANANO BANANO 5000 5000 X X X 0 3° 3° 7 7 7 7 X
ENSALADA DE FRUTAS . .
NUEVES CON YOGURT YOGURT 5500 5500 X X X 0 4 4 9 9 9 9 X
ALBONDIGAS CARNE MOLIDA 4250 4250 X X X 60" 90° 80° 8 8 8 8 X
SPAGUETTI SPAGUETTI 5700 5700 X X X 60" 90° 85° 7 7 7 7 X
& ENSALADA ROJA CON REMOLACHA 3000 3000 X X X 60" 90° 83° 8 8 8 8 X
3 [amuerzo LIMON Y CILANTRO
g TAJAD’:ASUB'S:EATANO PAPA CRIOLLA 1750 1750 X X X 60" 90° 76° 8 8 8 8 X
SOPA DE MENUDENCIAS MENUDENCIAS 12000 12000 X X X 60" 90° 75° 7 7 7 7 X
JUGO DE CURUBA CURUBA 9000 9000 X X X 0 3° 3° 10 10 10 10 X
COLADA DEAVENA CON . . \
ONCES GUAYABA LECHE 7500 7500 X X X 60 20! 80 8 8 8 8 X
TORTA DE BANANO TORTA 51 51 X X X 0 0 0 8 8 8 8 X
FILETE DE PESCADO PESCADO 3500 3500 X X X 60" 90° 80° 8 8 8 8 X
CALABAZA GUIZADA CALABAZA 3000 3000 X X X 60" 90° 75° 9 9 9 9 X
CENA ARROZ AL CILANTRO ARROZ 5050 5050 X X X 60" 90° 69° 7 7 7 7 X
LECHE CALIENTE CON . . )
CANELA LECHE 7500 7500 X X X 60 20! 85 9 9 9 9 X
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:
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[ PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL Cédigo: FOR-PSS-243
PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES Version: 1
ety j Fecha: Memo INT 2019043566 -
FRCRFTARIA BF INTEARACION ROCIAT FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS 10/10/2019
Pégina: 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SUB; SERVICIO SOCIAL: _COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA: __ COMUNIDAD GRATITUD
COORDINADOR O RESPONSABLE: DISNEYLA DIAZ OPERADOR: __HOGARES SI A LA VIDA
. O COCCION ALIMENTO TERMINADO
] - z T
<& PESO [ peso NETO WP PESNASEEE Cogeen ALIMENTO COLOR | OLOR | SABOR | AsPECTO | ACEPTABILIDAD
I S | TIEMPO DE NOMBRE NOMBRE BRUTO 7
O g - 2 (gramos/litro TIEMPO EN OBSERVACIONES
i COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO (gramos/litro wiciaL | EiNaL [ Bvace Tevane 1o
[T Junidad) s/unidad) sl NO sl NO sI NO MINUTOS valle |Evalte [Evalie - oo oo
g S °c °c entre 2y [entre 2 |entre 2y 2y 10 Sl NO
10 fvio  Jio Y
BEBIDA - " o "
CALIENTE TINTO CAFE 7500 7500 X X X 60 90 85 9 9 9 9 X
TE EN LECHE LECHE 9000 9000 X X 60" 90° 80° 8 8 X
DESAYUNO | CALDO DE PAPA CO CARNE CARNE 12000 12000 X X X 60" 90° 75° 8 8 8 8
COMPOTA DE PERA CON . .
CANELA PERA 5000 5000 X X X 0 3 3 7 7 7 7 X
CAFE EN LECHE LECHE 9000 9000 X X X 60" 90° 70° 8 8 8 8 X
NUEVES ALMOJABANA ALMOJABANA 51 51 X X X 0 0 0 8 8 8 8 X
UVAS 5000 5000 X X X 0 4° 4° 7 7 7 7 X
FILETE DE PESCADO AL . N R
CILANTRO FILETE DE PESCADO 3500 3500 X X X 60 90 79 8 8 8 8 X
] ARROZ AJONJOLI ARROZ 5050 5050 X X X 60" 90° 85° 7 7 7 7 X
3 ENSALASA DE ZANAHORIA,
5 |awmuerzo PEPINO COHOMBRO, ENSALADA 3000 3000 X X X 0 3° 3° 8 8 8 8 X
= TOMATE
PAPA CRIOLLA GUISADA PAPA CRIOLLA 2800 2800 X X X 60" 90° 80° 8 8 8 8 X
SANCOCHITO DE PESCADO PESCADO 12000 12000 X X 0 3° 3° 10 10 10 10 X
LIMONADA CON AZUCAR LIMON 9000 9000 X X X 0 3° 3° 8 8 8 8 X
ONCES SORBETE DE GUANABANA LECHE 9000 9000 X X X ) 4° 4° 9 9 9 9 X
MANTECADA MANTECAD 51 51 X X 0 0 0 9 9 9 9 X
CARNE DE CERDO MECHADA CERDO 3550 3550 X X X 60" 90° 75° 9 9 9 9 X
CENA ARROZ ESPINACA ARROZ 3000 3000 X X X 0 3° 3° 9 9 9 9 X
SOPA DE PATACON POLLO 5050 5050 X X X 60" 90° 80° 8 8 8 8 X
AROMATICA DE HIERBAS . N .
NATURALES CONLIMON HIERBAS AROMATICAS 7500 7500 X X X 60 90 70 7 7 7 7 X
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

[NOMBRES ¥ APELLIDOS COMPLETOS: SIMON LOPEZ RODRIGUEZ__TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA DE CIUDADANIA NG de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1018445577 CARGO: TECNICO EN GASTRONOMIA




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Cddigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Memo INT 2019043566 -
10/10/2019

Pégina: 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SUBA SERVICIO SOCIAL: _COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA: ___COMUNIDAD GRATITUD
COORDINADOR O RESPONSABLE: DISNEYLA DIAZ OPERADOR:____HOGARES SI A LA VIDA
_ ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
g PESO LAVADO DESINFECCION COCCION WALASEIES
< PESO NETO ALIMENTO COLOR | OLOR | SABOR| ASPECTO| ACEPTABILIDAD
I & | TIEMPODE NOMBRE NOMBRE BRUTO -
O g - 5 (gramos/litros TIEMPO EN OBSERVACIONES
E E COMEA EELAFAREANASTEN PELAURENE (gramosiits lunidad) sl NO sl NO sl NO MINUTOS INICIAL FINAL Evalle |Evalie |Evalie |Evalie
g hcad) Cc} &5 entre 2y |entre 2 |entre 2 |entre 2y SI NO
10 Jvio fvio  ]i0
BEBIDA AROMATICA DE HIERBAS HIERBAS
CALIENTE NATURALES CON FRESAY | AROMATICAS 7500 7500 X X X 60 90° 85° 9 9 9 9 X
HIERBABUENA FRESA
COLADA DE ARINA DE R R
PLATANO LECHE 9000 9000 X X X 60 90 a0 s s s s X
HUEVOS REVUELTOS CON HUEVOS o o
DESAYUNO QUESO OUESO 2800 2800 X X X 60 90 75 7 7 7 7 X
PAN DE MAIZ PAN 51 51 X X X 0 0 0 9 9 9 9 X
PATILLA PICADA PATILLA 5000 5000 X X X 0 3° 3° 9 9 9 9 X
NUEVES LECHE CALIENTE LECHE 9000 9000 X X X 60" 90° 70° 8 8 8 8 X
GRANADILLA GRANADILLA 5000 5000 X X X 0 3° 3° 8 8 8 8 X
- CARNE DE CERDO GUISADA| CARNE DE CERDO 3100 3100 X X X 60" 90° 85° 10 10 10 10 X
S ARROZ CON ZANAHORIA ARROZ 5050 5050 X X X 60" 90° 76° 9 9 9 9 X
S |ALMUERZO GUACAMOLE AGUACATE 3000 3000 X X X 0 4° 4° 10 10 10 10 X
- PAPA AL VAPOR PAPA 2500 2500 X X X 60" 90° 70° 8 8 8 8 X
CAZUELA DE LENTEJAS LENTEJAS 12000 12000 X X X 60 90° 80° 8 8 8 8 X
JUGO DE PIRA PIRA 7500 7500 X X X 0 3° 3° 9 9 9 9 X
ONCES SORBETE DE MANGO LECHE Y MANGO 7500 7500 X X X 0 4° 4° 10 10 10 10 X
ROSCON ROSCON 51 51 X X X 0 0 0 9 9 9 9 X
CARNE DE RES AL . R .
CILANTRO CARNE DE RES 2800 2800 X X 60 90 78 9 9 9 9 X
POTECA CON AHUYAMA AHUYAMA . o o
cena CON ARVEJA VERDE ARVEIA 3000 3000 X X X 60 0! 74 8 8 8 8
SPAGUETTI SPAGUETTI 5700 5700 X X X 60" 90° 85° 7 7 7 7 X
AROMATICA DE HIERBAS HIERBAS
NATURALES CON AROMATICAS 7500 7500 X X X 60" 90° 80° 9 9 9 9 X
MARACULLA Y CANELA MARACUYA
ESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:
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PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Codigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

Ao

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019

Pégina: 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SUBA SERVICIO SOCIAL: _COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA: __COMUNIDAD GRATITUD
COORDINADOR O RESPONSABLE: DISNEYLA DIAZ OPERADOR:___HOGARES SI A LA VIDA
_ ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
" ” TEMPERATURA
< g PESO | peso NETO LAED ESNAEEETE CoeEe ALIMENTO COLOR | OLOR | sABOR | AsPECTO | ACEPTABILIDAD
G g | TEMPODE OMERE HOMBIE BRUTO 0 amosiitros/ TIEMPO EN OBSERVACIONES
o g COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO |(gramos/litros/ e vinuTos | miciaL | FinaL [Evace Tevaiie [Evaice
L3 unidad) W) SI NO SI NO SI NO o o Evaltie entre
k) (4 (4 entre 2y |entre 2 |entre 2y 2y10 SI NO
10 Jyi0  Ji0
BEBIDA - N N N
CALIENTE TINTO CAFE 7500 7500 X X X 60 90 85 10 10 10 10 X
CAPUCHINO DE VAINILLA LECHE 9000 9000 X X X 60" 90° 80° 8 8 8 8 X
DESAYUNO HUEVOS RANCHEROS HUEVOS 12500 12500 X X X 60" 90° 71° 8 8 8 8 X
PINA EN ALMIBAR PINA 5000 5000 X X X 0 3 3° 8 8 8 8 X
PAN FRENSES PANELA
NUEVES AGUA PANELA CON ANIS PANELA 5000 5000 X X X 0 4° 4° 9 9 9 9 X
QUESADILLAS QUESO
CAUSA CON POLLO POLLO 3500 3500 X X X 60" 90° 80° 9 9 9 9 X
2 PAPéUCAFEg;ﬁC: LA PAPA 2800 2800 X X X 60" 90° 80° 8 8 8 8 X
g |AMUERZO CEBICHE DE MANGO MANGO 3000 3000 X X X 0 3 5° 9 9 9 9 X
q ARROZ AL LIMON ARROZ 5050 5050 X X X 60" 90° 70° 8 8 8 8 X
CREMA DE PUERRO PUERRO 12000 12000 X X X 60" 90° 87° 9 9 9 9 X
JUGO TROPICAL MORA 9000 9000 X X X 0 3° 3° 10 10 10 10 X
ONCES SORBETE DE MORA LECHE Y MORA 7500 7500 X X X 60" 90° 76° 9 9 9 9 X
TORTADE CUUMPLEARIOS TORTA 51 51 X X X 0 0 0 9 9 9 9 X
LOMO SALTADO RES 3750 3750 X X X 60" 90° 70° 9 9 9 9 X
ARROZ MAROQUI ARROZ 5050 5050 X X X 60" 90° 80° 8 8 8 8 X
CENA VERDURA TAI VERDURA 12000 12000 X X X 60" 90° 85° 9 9 9 9 X
INFUSION DE PERA Y N N N
LIMONARIA PERA 7500 7500 X X X 60 90 75 10 10 10 10 X
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:
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PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Codigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

Fecha: Memo INT 2019043566 -

[TOTTTATI T T anacian moca FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS 10/10/2019
Péagina: 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SUBA SERVICIO SOCIAL: _COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA: __COMUNIDAD GRATITUD
COORDINADOR O RESPONSABLE: DISNEYLA DIAZ OPERADOR:___HOGARES SI A LA VIDA
N ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
[ - -
s PESO LAVADO DESINFECCION COCCION
< ©
£ £ | neweooe RS RS e Ffasn?ogﬁg TENED ALIMENTO COLOR | OLOR | SABOR [ASPECTO| ACEPTABILIDAD OBSERVACIONES
D E| compa DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO (gramosfitros | 92™ EN 7 z - -
I E e Junidad) g ® g ® g No  |mmuTos| ™ICAL | FINAL - [TEvalie [Evale [Evalde [Evalde
3 unidad) oc oc entre2y [entre2y |entre2y [entre2y s| NO
10 |10 10 10
BEBIDA AROMATICA DE HIERBAS " N 3
CALIENTE NATURALES CON TOMATE HIERBAS AROMATICAS 7500 150 X X X 60 90 85 9 9 9 9 X
COLADA DE FECULA DE MAIZ LECHE 9000 180 X X X 60" 90° 80° 9 9 9 9 X
DESAYUNO HUEVO COCIDO HUEVO 60 NA. X X X 60" 90° 74° X
CROISSANT CROISSANT 51 51 X X X 0 0 0 X
MANZANA PICADA MANZANA 5000 5000 X X X 0 0 0 X
CHOCOLATE EN LECHE LECHE 9000 9000 X X X 60" 90° 75° X
NUEVES
P'CADOMDEELgﬁT'LLA Y PATILLA Y MELON 5000 5000 X X X 0 3 3 8 8 8 8 X
CARNE DE RES A LAS FINAS CARNE DE RES 3100 3100 X X X 50" 90° as° 9 9 9 9 X
HIERBAS
ARROZ
5050 5050 g o o 8 8 8 8 X
2 ARROZ PAJARITO SLATANG MADURG X X X 60 90 78
=) POTECA DE AHUYAMA CON AHUYAMA
S |AumuErzO 3000 3000 g o o 9 9 9 9 X
(4] ARVEJA VERDE FRESCA ARVEJA VERDE X X X 60 9 80
PAPA CRIOLLA AL PEREJIL PAPA 2300 2300 X X X 60" 90° 89° 9 9 9 9 X
SOPA DET%;;C:UCO DE CARNE DE RES 12000 12000 X X X 60" 90° 85° 8 8 8 8 X
JUGO DE MANGO MANGO 9000 9000 X X X 0 3 3 10 10 10 10 X
COLADA DE AVENA CON N . .
ONCES GUAYABA LECHE 7500 7500 X X X 60 90 80 9 9 9 9 X
GALLETA CRAKER GALLETA 2750 2750 X X X 0 0 0 8 8 8 8 X
CARNE DE CERDO GUISADA CARNE DE CERDO 2800 2800 X X X 60" 90° 84° 8 8 8 8 X
CENA TORTA DE AHUYAMA HUEVO 3000 3000 X X X 60" 90° 78° 8 8 8 8
ARROZ AL PIMENTON ARROZ 5050 5050 X X 60" 90° 85° 9 9 9 9 X
LECHE CALIENTE LECHE 7500 7500 X X X 60" 90° 81° 9 9 9 9 X
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:
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PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL Cddigo: FOR-PSS-243
PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES Version: 1
STA O i Fecha: Memo INT 2019043566 -
e e s FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS 10/10/2019
Pégina: 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SUBA SERVICIO SOCIAL: _COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA: ___ COMUNIDAD GRATITUD
COORDINADOR O RESPONSABLE: DISNEYLA DIAZ OPERADOR: HOGARES SI A LA VIDA
. ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
© A 4 TEMPERATURA
<& ASS9 PESO NETO LRI PIESRIAZEEEN oo ALIMENTO COLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO | ACEPTABILIDAD
I & | TIEMPO DE NOMBRE NOMBRE BRUTO -
O g “ 5 (gramos/litros TIEMPO EN OBSERVACIONES
w e COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO (gramosllitros Junidad INICIAL FINAL Evalie |Evald Evala
o £ ) si NO si NO si NO | MINUTOS valle |Evaliie Evalle e aige entre
E hcad) Cc} &5 entre 2y |entre 2 |entre 2y 2y 10 S NO
10 |vio Jio Y
[BEBIDA , N N N
CALIENTE TINTO CAFE 7500 7500 X X X 60' 920 85 10 10 10 10 X
LECHE CALIENTE LECHE 9000 9000 X X X 60" 90° 80° 10 10 10 10 X
DESAYUNO CALD'O)SCEHZAGPAA CON PECHUGA 12000 12000 X X X 60" 90° 76° 8 8 8 8 X
ALMOJABANA ALMOJABANA 51 51 X X X 0 0 0 8 8 8 8 X
NARANJA NARANJA 5000 5000 X X X 0 3° 3° 8 8 8 8 X
NUEVES SORBETE DE MORA LECHE Y MORA 7500 7500 X X X 0 4° 4° 8 8 8 8 X
PAN COCO PAN 51 51 X X X 0 0 0 8 8 8 8 X
PECHUGA MECHADA PECHUGA 3550 3550 X X X 60' 90° 80° 8 8 8 8 X
SPAGUETTI SPAGUETTI 5700 5700 X X X 60" 90° 84° 8 8 8 8 X
§ ALMUERZO ARVEJA,'\AZ:LVSLIS;IAIA,MAIZ Y ENSALDA 3000 3000 X X X 60" 90° 70° 8 8 8 8 X
g PAPA AL VAPOR PAPA 2500 2500 X X X 60" 90° 85° 9 9 9 9 X
i SOPA DE VERDURAS VERDURAS 12000 12000 X X X 60" 90° 70° 9 9 9 9 X
JUGO DE PINA PINA 9000 9000 X X X 0 3° 3° 10 10 10 10 X
ONCES COMDS&E:@SINA DE LECHE 7500 7500 X X X 60" 90° 85° 10 10 10 10 X
MANDARINA MANDARINA 5000 5000 X X X 0 3° 3° 9 9 9 9 X
CARNE DE RES AL N N N
PIMENTON CARNE DE RES 2800 2800 X X X 60’ 920 80 9 9 9 9 X
ARROZ CON ZANAHORIA ARROZ 5050 5050 X X X 60" 90° 85° 8 8 8 8 X
CENA MAZAMORRA CHIQUITA CARNE DE RES 12000 12000 X X X 60" 90° 70° 9 9 9 9 X
AROMATICA DE HIERBAS HIERBAS | . N
NATURALES CON FRESA AR(IJ:V\F;Ié;fAS 7500 7500 X X X 60' 90 76 10 10 10 10 X
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:
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PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL Codigo: FOR-PS5-243
PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES Version: 1
. Fecha: Memo INT 2019043566 -
FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS 10/10/2019
Pégina: 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SUBA SERVICIO SOCIAL: _COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA: __COMUNIDAD GRATITUD
COORDINADOR O RESPONSABLE: DISNEYLA DIAZ OPERADOR:___HOGARES SI A LA VIDA
_ ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
) z , TEMPERATURA
<g PESO 1 pEso NETO EAXADO RESINGECEIN COCCION ALIMENTO COLOR | OLOR | SABOR| ASPECTO| ACEPTABILIDAD
I & | TIEMPODE NOMBRE NOMBRE BRUTO -
QE | compa DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO | (gramos/iitros | @"amos/iitos JIEMECIEN OESER A opes
HE d Junidad Junidad) sl NO sl NO sl NO MINUTOS INICIAL | FINAL | Evalle |Evalle | Evalie | Evalie
E Unicad) &5 Cc} entre 2y|entre 2 |entre 2y| entre 2y SI NO
10 v 10 10 10
BEBIDA AROMATICA DE HIERBAS HIERBAS
NATURALES CON FRUTOS AROMATICAS 7500 7500 X X X 60" 90° 85° 10 10 10 10 X
CALIENTE
ROJOS FRUTOS ROJOS
CHOCOLATEENLECHE |—LEGHE | 9000 9000 X X X 60" 90° 80° 9 9 9 9 X
CHOCOLATE
DESAYUNO QUESO CAMPESINO QUESO 3000 3000 X X X 60" 90° 70° 8 8 8 8 X
AREPA AREPA 3500 3500 X X X 60" 90° 75° 8 8 8 8 X
MANGO PICACO MANGO 5000 5000 X X X 0 3° 3° 7 7 7 7 X
BATIDO DE BANANO CON LECHE . o o
NUEVES 'AVENA EN HOJUELAS NG 9000 9000 X X X 60 90 80 8 9 9 9 X
CARNE DE CERDO EN SALSA . N N
HAWAANA CARNE DE CERDO 3100 3100 X X X 60 90 85 8 8 8 8
ARROZ AL PEREJIL ARROZ 5050 5050 X X X 60" 90° 74° 9 9 9 9 X
®
] A AT EN TOMATE 3000 3000 X X X 0 3 3 9 9 9 9 X
S |ALMUERZO
3 PLATANO MADURO COCIDO PLATANO 2700 2700 X X X 60" 90° 73° 8 8 8 8 X
) MADURO
CAZUELA DE ARVEJA VERDE ARVESJEA (;fRDE 12000 12000 < M < 0" %0 a5e 5 5 s s X
JUGO DE GUAYABA GUAYABA 9000 9000 X X X 0 4° 4° 8 8 8 8 X
ONCES ARROZ CON LECHE LECHE Y ARROZ 7500 7500 X X X X X X 60" 90° 84° 8 8 8 8 X
FRESA PICADA FRESA 5000 5000 X X X X X X 60" 90° 79° 8 8 8 8 X
CARNE DE ;BES MECHADA | CARNE DE RES 2800 2800 X X X X X X 60" 90° 80° 9 9 9 9 X
ENSALADA CAMPESINA ENSALADA 3000 3000 X X X X X X 60" 90° 70° 7 7 7 7 X
CENA ARROZ CON FIDEOS ARROZ 5050 5050 X X X X X X 60" 90° 81° 9 9 9 9 X
AROMATICA DE HIERBAS ARF(‘;II?/IZ?I'?CSAS
NATURALES CON TOMATE TOMATE DE 7500 7500 X X X X X X 60" 90° 85° 8 8 8 8 X
DE ARBOL ARBOL
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

|NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: SIMON LOPEZ RODRIGUEZ _TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA DE CIUDADANIA N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1018445577 CARGO: TECNICO EN GASTRONOMIA




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Cédigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

AL CALDIA MavoR
=2

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019

NOMBRES

Y APELLIDOS COMPLETOS: SIMON LOPEZ RODRIGUEZ

Péagina: 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL  LOCALIDAD: SUEA SERVICIO SOCIAL: _COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA: __COMUNIDAD GRATITUD
COORDINADOR O RESPONSABLE: DISNEYLA DIA OPERADOR:___HOGARES SI A LA VIDA
ﬂ ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
T - -
<8 PESO | peso NETO WA RESNASEEe coedion ALIMENTO COLOR | OLOR | sABOR | AsPECTO|  ACEPTABILIDAD
HE || EEOEE HOMBRE HOMBRE BRUTO | amositros TIEMPO EN OBSERVACIONES
g g | compa EIEEAARS e EI DECSLRENIO (gramoslitros |5, Gpay MINUTOS | INICIAL | FINAL [ Evalie |Evalie |Evalte |Evalie
s Junidad) S| NO S| NO S| NO
T e e entre 2y |entre 2 |entre 2 |entre 2y SI NO
10 |vio |vio
BEBIDA -
X X X . o o 9 9 9 9 X
ALIENTE TINTO CAFE 7500 7500 60 90 85
COLADA DE HARINA DE LECHE . . .
NG SO MORA O 9000 9000 X X X 60 90 80! 8 8 8 8 X
DESAYUNO
CALDO DE PAPA CON CARNE CARNE DE RES 12000 12000 X X X 60" 90° 79° 8 8 8 8 X
PAN DE MAIZ PAN 3500 3500 X X X 0 0 0 X
TORTILLA DE AVENA Y
X X X g o o 8 8 8 8 X
BANANO BANANO 3500 3500 60 70 67
NUEVES LECHE CALIENTE CON . . .
CaNELA LECHE 7500 7500 X X X 60 90 75 9 9 9 9 X
8 FRESA PICADA FRESA 5000 5000 X X X 0 2 g 8 8 9 9 X
& FILETE DE PESCADO AL
S X X X g o o 8 8 8 8 X
E N TN PESCADO 4400 4400 60 90 78
g ARROZ AL CILANTRO ARROZ 5050 5050 X X X 60" 90° 80° 8 8 8 8 X
ALMUERZO ENSALADA AGRIDULCE VERDURAS 3000 3000 X X X 0 0 0 9 9 9 9 X
PURE DE PAPA PAPA 2750 2750 X X X 60" 90° 81 9 9 9 9 X
SOPA DE AVENA CARNE DE RES 12000 12000 X X X 60" 90° 87° 9 9 9 9 X
JUGO DE MARACUYA MARACUYA 9000 9000 X X X 0 3 3 10 10 10 10 X
oNGES FLAN FLAN 5000 5000 X X X 0 g g 8 8 8 8 X
PAPAYA PICADA PAPAYA 5000 5000 X X X 0 > 3 9 9 9 9 X
PECHUGA MECHADA PECHUGA 3550 3550 X X X 60" 90° 80° 8 8 8 8 X
ARROZ ATOMATADO ARROZ 5050 5050 X X X 60" 90° 83° 8 8 8 8 X
CENA SOPA DE PASTA CARNE DE RES 12000 12000 X X X 60" 90° 85° 8 8 8 8 X
TE EN LECHE LE;:EHE 7500 7500 X X X 60" 90° 72° 10 10 10 10 X
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA DE CIUDADANIA N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1018445577 CARGO: TECNICO EN GASTRONOMIA
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PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Cédigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES Version: 1
) Fecha: Memo INT 2019043566 -
FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS 10/10/2019

Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SUBA SERVICIO SOCIAL: _COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA; __COMUNIDAD GRATITUD
COORDINADOR O RESPONSABLE DISNEYLA DIAZ OPERADOR:____HOGARES SI A LA VIDA
_ ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
] 7 ” T
<& PESO | peso NETO LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO coLOR | oLOR | sABOR | AsPECTO | ACEPTABILIDAD
I 8 | TIEMPO DE NOMBRE NOMBRE BRUTO -
O g - (gramosl/litro TIEMPO EN OBSERVACIONES
w g | compa DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO (gramosfiro | 5 o vinutos | miciaL | FinaL [Evace Tevaae Tevais -
] s/unidad) Si NO Si NO Si NO o o EvalGe entre
g c c entre 2 y|entre 2 |entre 2'y 2v10 Sl NO
10 |vio Y
BEBIDA AROMATICA DE HIERBAS , . N
CALIENTE CON PIRA AROMATICA 7500 7500 X X X 60 % 85 9 9 9 9 X
CAFE CON LECHE LECHE 9000 9000 X X X 60" 90° 80° 9 9 9 9 X
DESAYUNO CALD%SSECZ‘[\)ZA CON PESCADO 12000 12000 X X X 60" 90° 750 8 8 8 8 X
PAN TAJADO INTEGRAL PAN 3500 3500 X X X 0 0 0 B 8 8 8 X
PAPAYA PICADA PAPAYA 5000 5000 X X X 0 3 3 10 10 10 10 X
NUEVES SORBETE DE CURUBA LECHE Y CURUBA 9000 9000 X X X 0 rg rg 10 10 ) ) X
ROSCON ROSCON 3500 3500 X X X 0 0 0 9 9 9 9 X
CARNE DE RES EN SALSA . . N
o CHIMICHURRY CARNE DE RES 3250 3250 X X X 60 % 85 8 8 8 8 X
< ARROZ PIMENTON ARROZ 5050 5050 X X X 60" 90° 75° 9 9 9 9 X
S |awmuErRZO VERDURAS SALTEADAS VERDURAS 3000 3000 X X X 50" 20° 85° 10 10 10 10 X
= PAPAS FRANCESAS PAPA 2500 2500 X X X 60" 90° 85° 9 9 9 9 X
= SOPA DE PATACON CARNE DE RES 12000 12000 X X X 60" 90° 78° 9 9 9 9 X
JUGO DE TOMATE DE ARBOL TOMATE DE ARBOL 9000 9000 X X 0 3 3 10 10 10 10 X
CANDIL LECHE 9000 9000 X X X 60" 90° 85° 10 10 10 10 X
ONCES MAIZ PIRA MAIZ PIRA 2500 2500 60" 90° 78°
MELON PICADO MELON 5000 5000 X X X 0 % % 8 8 8 8 X
POLLO ODRADO POLLO 3550 3550 X X X 60" 90° 74° 8 8 8 8 X
CALABAZA GUIZADA CALABAZA 3000 3000 X X X 60" 90° 80° 10 10 10 10 X
CENA ARROZ BLANCO ARROZ 5050 5050 X X X 60" 90° 75° 9 9 9 9 X
AROMATICA DE HIERBAS HIERBAS AROMATICAS . . N
NATURALES CON UCHUVA UCHUVAS 7500 7500 X X X 60 90 73 8 8 8 8 X

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: SIMON LOPEZ RODRIGUEZ _TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA DE CIUDADANIA No de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1018445577CARGO: TECNICO EN GASTRONOMIA




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL Cddigo: FOR-PSS-243
PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES Version: 1
BEa5STAT 2T j Fecha: Memo INT 2019043566 -
A E e T ARIA e T e A e e FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS 10/10/2019
Pégina: 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SUBA SERVICIO SOCIAL: _COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA: ___ COMUNIDAD GRATITUD
COORDINADOR O RESPONSABLE: DISNEYLA DIAZ OPERADOR: HOGARES SI A LA VIDA
_ ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
© , - TEMPERATURA
<& ASS9 PESO NETO LRI PIESRIAZEEEN oo ALIMENTO COLOR | OLOR | SABOR| ASPECTO| ACEPTABILIDAD
I & | TIEMPO DE NOMBRE NOMBRE BRUTO -
D E| compa DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO slitros | (Oramos/iros TIEMPO EN O
E £ (gr7m<; C;ros lunidad) sl NO sl NO sl NO MINUTOS INICIAL FINAL Evallie | Evallie | Evalle Evalle
E OISR Cc} &5 entre 2y|entre 2 |entre 2y| entre2y S NO
10 v10 10 10
[BEBIDA . . N N
CALIENTE TINTO CAFE 7500 7500 X X X 60’ 90 80 9 9 9 9 X
COLADA DE AVENA LECHE 9000 9000 X X 60" 90° 75° 8 9 8 8 X
DESAYUNO HUEVO EN TORTILLA HUEVOS 3000 3000 X X X 60" 90° 70° 9 9 10 10 X
AREPUELAS AREPUELAS 2500 2500 X X X 60" 90° 69° 10 10 10 10 X
MANDARINA MANDARINA 5000 5000 X X X 0 3° 3° 10 9 10 9 X
NUEVES KUMIS KUMIS 9000 9000 X X X 0 4° 4° 10 10 10 10 X
GRANADILLA GRANADILLA 5000 5000 X X X 0 3° 3° 9 9 9 9 X
CARNE DE CERDO AL AJILLO| CARNE DE CERDO 3100 3100 X X X 60" 90° 72° 10 9 9 9 X
™ ARROZ AJONJOLI ARROZ 5050 5050 X X X 60" 90° 80° 10 10 10 10 X
§ ALMUERZO TAJADA DE AGUACATE AGUACATE 3000 3000 X X X 0 3° 3° 10 10 10 10 X
E« CHIPS DE YUCA YUCA 1750 1750 X X X 60" 90° 85° 10 9 10 9 X
§ SOPA DE CONCHA POLLO 12000 12000 X X X 60" 90° 80° 8 9 9 9 X
JUGO DE MORA MORA 7500 7500 X X X 0 4° 4° 10 10 10 10 X
ONCES SORBETE DE CURUBA LECHE Y CURUBA 7500 7500 X X X 0 3° 3° 10 9 10 9 X
TORTA NEGRA TORTA 3500 3500 X X X 0 0 0 9 9 9 9 X
CARNE DE RES AL CILANTRO| CARNE DE RES 3750 3750 X X X 60" 90° 70° 10 10 9 9 X
SPAGUETTIS SPAGUETTIS 5700 5700 X X X 60" 90° 85° 9 9 9 9 X
CENA SOPA DE CUCHUCO DE CARNE 5050 5050 X X X 0 90° a1 10 10 9 10 X
TRIOGO
HIERNBAS
AROMATICA DE HIERBAS " o o
NATURALES CON LULO AROII\/lIJ»T_'gCAS 7500 7500 X X X 60’ 90 75 9 9 9 9 X
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

|NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: SIMON LOPEZ RODRIGUEZ _TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA DE CIUDADANIA N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1018445577 CARGO: TECNICO EN GASTRONOMIA
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PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Cddigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Memo INT 2019043566 -
10/10/2019

Pégina: 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SUBA SERVICIO SOCIAL: _COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA: __COMUNIDAD GRATITUD
COORDINADOR O RESPONSABLE: DISNEYLA DIAZ OPERADOR:___HOGARES SI A LA VIDA
_ ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
g : : TEMPERATURA
<g PESO | peso NETO EAARD pESIRRECCSION COccloN ALIMENTO COLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO | ACEPTABILIDAD
I & | TIEMPO DE NOMBRE NOMBRE BRUTO -
O g “ 5 (gramosl/litros TIEMPO EN OBSERVACIONES
g COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO | (gramosflitros ~ - -
o E Junidad unidad) sl NO sl NO sl NO MINUTOS INICIAL FINAL Evalle |Evalie [Evalie Evalie entre
E OISR Cc} &5 entre 2y |entre 2 |entre 2y 2y 10 SI NO
10 Jvio |10 Y
AROMATICA DE HIERBAS
E/F;EIEDVCTE NATURALES CON AR}g%AF;‘?I'IACSAS 7500 7500 X X X 60" 90° 80° 8 8 8 8 X
MANZANA Y CANELA
AGUAPANELA CON LECHE LECHE 9000 9000 X X X 60" 90° 75° 10 9 10 9 X
DESAYUNO TAMAL TAMAL 12500 12500 X X X 60" 90° 85° 10 10 10 10 X
PAN BLACO PAN 3500 3500 X X X 0 0 0 9 9 9 9 X
GRANADILA GRANADILLA 5000 5000 X X X 0 3° 3° 10 9 9 9 X
NUEVES PATILLA PICADA PATILLA PICADA 5000 5000 X X X 0 2 2 10 10 10 10 X
POLLO GUIZADO POLLO 3550 3550 X X X 60" 90° 70° 8 8 8 8 X
. ARROZ BLANCO ARROZ 5050 5050 X X X 60" 90° 84° 9 9 9 9 X
8 ENSALADA DE ZANAHORIA
8 RALLADA LIMON Y ENSALADA 3000 3000 X X X 0 3 3 10 10 10 10 X
S [amuerzo CILANTRO
S
TAJADA DE PLATANO PLATANO " N 3
ABURG MADORG 1750 1750 X X M 60 90 75 8 9 8 8 X
AJIACO POLLO 12000 12000 X X X 60" 90° 85° 10 9 10 9 X
LIMONADA DE PANELA LIMON 7500 7500 X X X 0 4 2 9 9 9 9 X
COLADA DE FECULA DE " N N
ONCES MAIZ CON MORA LECHE 9000 9000 X X X 60 90 75 10 10 10 10 X
TORTA DE NARANJA TORTA 3600 3600 X X X 0 0 0 9 9 9 9 X
FILETE DE PESCADO EN " N N
SALSA BLANCA PESCADO 4850 4850 X X X 60 90 70 9 9 9 10 X
CENA VERDURA CALIENTE VERDURAS 3000 3000 X X X 60" 90° 85° 9 9 9 9 X
ARROZ CON ESPINACA ARROZ 5050 5050 X X X 60" 90° 80° 9 9 9 9 X
LECHE CALIENTE CON MIEL L'ifEHLE 7500 7500 x x X 60" 90° 75° 8 8 8 8 X
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: SIMON LOPEZ RODRIGUEZ _TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA DE CIUDADANIA N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1018445577 CARGO: TECNICO EN GASTRONOMIA




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL Cddigo: FOR-PSS-243
PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES Versién: 1
AL ca i navor
BEasesraAns e .
N S N e N S e S e S eV FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019
Péagina: 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SUBA SERVICIO SOCIAL: _COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA: ___ COMUNIDAD GRATITUD
COORDINADOR O RESPONSABLE: DISNEYLA DIAZ OPERADOR: HOGARES SI A LA VIDA
ALIMENTO EN PROCESO COCCION = ALIMENTO TERMINADO
T - - Tl ATURA
<8 ASS9 PESO NETO LD RERIA=SEEn e ALIMENTO COLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
5 g EEMRODE QOMBRE NOMBRE ERIK (gramosl/litros/| TIEMPO EN OBSERVACIONES
0| cerR EELAFAREANASTEN DEL ALIMENTO | (gramosfltros/ =, o 5y MINUTOS | INICIAL | FINAL [ Evalde |Evalte |Evalte -
3 unidad) SI NO SI NO SI NO @ a Evalle
kel c (4 entre 2y |entre 2 |entre 2y entre 2y 10| SI NO
10 Jyio o y
BEBIDA - " o o
CALIENTE TINTO CAFE 7500 7500 X X X 60' El) 80 9 8 9 8 X
LECHE " o o
CAFE CON LECHE CAFE 9000 9000 X X X 60' 90 85° 9 9 9 9 X
DESAYUNO | CALDO DE PAPA CON CARNE CARNE 12000 12000 X X X 60" 90° 75° 8 8 8 8 X
PAN DE MAIZ PAN 3500 3500 X X X 0 0 0 9 9 9 9 X
GRANADILLA GRANADILLA 5000 5000 X X 0 3° 3° 9 9 9 9 X
ENSALADA DE FRUTAS CON o o
NUEVES OUESO QUESO 7000 7000 X X X 0 & 4 10 10 10 10 X
GALLETA WAFER GALLETA 3500 3500 X X X 0 0 0 9 9 9 9 X
CARNE DE RES GUISADA CARNE 3100 3100 X X X 60" 90° 85° 10 10 9 9 X
ARROZ CON ESPINACA ARROZ 5050 5050 X X X 60' 90° 70° 9 9 9 9 X
o
8
=] POTECA DE AHUYAMA CON
I AHUYAMA 3000 3000 X X X 60" 90° 75° 9 9 9 9 X
g ALMUERZO ARVEJA VERDE FRESCA
Q PAPA EN SALSA CRIOLLA PAPA 2500 2500 X X X 60" 90° 81° 10 9 9 9 X
SOPA DE CEBADA PERLADA CARNE 12000 12000 X X X 60" 90° 80° 9 9 9 9 X
LIMONADA DE AZUCAR LIMON 9000 9000 X X X 0 3° 3° 9 10 10 10 X
COLADA DE FECULA DE MAIZ " o o
ONCES CON GUAYABA LECHE 7500 7500 X X X 60' 90 85 10 10 10 10 X
PAN ROLLAO PAN 3500 3500 X X X 0 0 0 7 7 7 7 X
PECHUGA MECHADA PECHUGA 3550 3550 X X X 60" 90° 75° 8 8 8 8 X
ARROZ AL PEREJIL ARROZ 5050 5050 X X X 60" 90° 80° 9 9 9 9 X
CENA AJIACO POLLO 12000 12000 X X X 60' 920 84 8 8 8 8 X
AROMATICA DE HIERBAS HIERBAS
NATURALES CON TOMATE DE 7500 7500 X X X 60" 90° 78° 8 8 8 8 X
ARBOL AROMATICAS

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: SIMON LOPEZ RODRIGUEZ  TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA DE CIUDADANIA N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1018445577 CARGO: TECNICO EN GASTRONOMIA




AL carDia Mmavor
e Y

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Codigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Memo INT 2019043566 -
10/10/2019

Péagina: 1de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SUBA SERVICIO SOCIAL: _COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA: __ COMUNIDAD GRATITUD
COORDINADOR O RESPONSABLE: DISNEYLA DIAZ OPERADOR: HOGARES SI A LA VIDA
. ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
T ” ”
1
<g 2=S0) PESO NETO Lo RESIEECCON coccol ALIMENTO COLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO ACEPTABILIDAD
Il TIEMPO DE NOMBRE NOMBRE BRUTO =
O E A (gramosl/litros TIEMPO EN OBSERVACIONES
w e COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO (gramos/litros P INICIAL FINAL Evalie |Evald Evald
s Junidad) Iunidad) s NO s NO s NO MINUTOS vale [Evalte |Evalle o o000 o
g °c ¢ |ente2yfentre2 |entre2y (1% sl NO
10 Jvio |10 Y
BEBIDA AROMATICA DE HIERBAS " o o
CALIENTE NATURALES CON MARACUYA HIERBAS AROMATICAS 7500 7500 X X X 60’ 90 75° 9 9 9 9 X
COLADA DE AVENA LECHE 9000 9000 X X X 60" 90° 80° 10 10 10 10 X
DESAYUNO HUEVOS PERICOS HUEVOS 3000 3000 X X X 60" 90° 75° 8 8 8 8 X
PAPAYA PICADA PAPAYA 5000 5000 X X X 0 3° 3° 9 9 9 9 X
BATIDO DE FRESA CON o o
NUEVES AVENA EN HOJUELAS Y MIEL LECHE 9000 9000 X X X 0 4 4 10 10 10 10 X
CARNE DESEE,\RAIIJEOL EN SALSA CARNE DE CERDO 3100 3100 X X X 60" 90° 85° 9 9 9 9 X
I ARROZ CON AJONJOLI ARROZ 5050 5050 X X X 60" 90° 86° 9 9 9 9 X
g ALMUERZO VERDURA ORIENTAL VERDURA ORIENTAL 3000 3000 X X X 60" 90° 77° 8 8 8 8 X
ja} PAPA DORADA 1000 1000 X X X 60" 90° 74° 8 8 8 8 X
3 CAZUELA DE GARBANZOS N " N
o CON MENUDO DE RES MENUDO 12000 12000 X X X 60’ 90 81 8 8 8 8 X
JUGO DE MANGO MANGO 9000 9000 X X X 0 3° 3° 9 9 9 9 X
CHOCOLATE EN LECHE LECHE 7500 7500 X X X 60" 90° 84° 8 8 8 8 X
ONCES AREPA AREPA 3500 3500 X X X 60" 90° 82° 8 8 8 8 X
MANDARINA MANDARINA 5000 5000 X X X 0 4° 4° 10 10 10 10 X
CARNDE DE RES A LAS FINAS CARNE DE RES 2800 2800 X X 60" 90° 75° 9 10 9 10 X
HIERBAS
CENA CALABAZA Y MAIZ GUISASOS CALABAZA Y MAIZ GUISASOS 3000 3000 X X X 60" 90° 70° 9 8 8 8 X
ARROZ CON FIDEOS ARROZ 5050 5050 X X X 60" 90° 80° 8 8 8 8
AROMATICA DE HIERBAS AROMATICA DE HIERBAS " o o
NATURALES CON LULO NATURALES CON LULO 7500 7500 X X X 60 90 s ° 9 9 o X
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:SIMON LOPEZ RODRIGUEZ _TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA DE CIUDADANIA NG de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1018445577 CARGO: TECNICO EN GASTRONOMIA
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PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Cédigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Memo INT 2019043566 -
10/10/2019

Pagina: 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SUB, SERVICIO SOCIAL: _COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA: ___COMUNIDAD GRATITUD
COORDINADOR O RESPONSABLE: DISNEYLA DIAZ OPERADOR:___HOGARES SI A LA VIDA
_ ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
) n - TEMPERATURA
<§ NOMBRE A PESO NETO e e e O coccy ALIMENTO COLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
I & | TIEMPO DE NOMBRE BRUTO -
QE COMIDA DE LA PREPARACION PEEL (gramosfiitros | (@ramos/litros VIEFOEY - — — CEEERYAEENE
c £ ALIMENTO ? unidad) MINUTOS INICIAL FINAL | Evalte |Evalie |Evalte .
3 Junidad) Ell NO Ell NO Ell NO o o Evaliie
T (] (] entre 2y |entre 2 |entre 2y entre 2y 10 SI NO
10 |vi0 |10
BEBIDA . . R R
CALIENTE TINTO CAFE 7500 7500 X X X 60 90 80 10 10 10 10 X
TE EN LECHE LECHE 9000 9000 X X X 60" 90° 75° 9 9 9 9 X
CALDO DE PAPA CON . R .
PECHUGA PECHUGA 12000 12000 X X X 60 90 85 10 9 9 9 X
DESAYUNO AREPA AREPA 3500 3500 X X X 60" 90° 85° 9 9 9 9 X
COMPOTA DE MANSANA . .
CON CANELA MELON 5000 5000 X X X 0 3 3 10 10 10 10 X
W |nueves SORBETE DE GUANABANA LEHE 9000 9000 X X X 0 4 4 8 8 8 8 X
8 CROISSANT CROISSANT 3500 3500 X X X 0 0 0 9 9 9 9 X
g FILETE DE PESCADO PESCADO 4400 4400 X X X 60" 90° 85° 9 9 9 9 X
g ARROZ AL PIMENTON ARROZ 5050 5050 X X X 60" 90° 69° 8 8 8 8 X
N |amuerzo ENSALADA CAMPESINA | ENSALADA 3000 3000 X X X 0 3° 3° 10 10 10 10 X
PAPA CRIOLLA GUISADA PAPA 2500 2500 X X X 60" 90° 73° 8 8 8 8 X
SOPA DE CONCHAS POLLO 12000 12000 X X X 60" 90° 85° 9 9 9 9 X
JUGO DE PINA PINA 9000 9000 X X X 0 3° 3° 10 10 10 10 X
CAFE CON LECHE LECHE 7500 7500 X X X 60" 90° 75° 8 8 8 8 X
ONCES MOGOLLA MOGOLLA 3500 3500 X X X 0 0 0 9 9 9 9 X
MANGO PICADO MANGO 5000 5000 X X X 0 3° 3° 10 10 10 10 X
POLLO DORADO POLLO 3550 3550 X X X 60" 90° 85° 9 9 9 9 X
ARROZ BLANCO ARROZ 5050 5050 X X X 60" 90° 79° 8 8 9 8 X
CENA SOPA DE AHUYAMA AHUYAMA 12000 12000 X X X 60" 90° 89° 9 9 9 9 X
LECHE CALIENTE CON MIEL|  LECHE 7500 7500 X X X 60" 90° 85° 9 9 9 9 X
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PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL Codigo: FOR-PSS-243
e PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES Version: 1
BEESSFAT 2T FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS EZZ*I‘:;_“QS(ETNT 2019043566 -
TN mTNC T Ty~ —rroT~w=v—r=Tv™ :
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SUBA SERVICIO SOCIAL: _COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA: __COMUNIDAD GRATITUD
COORDINADOR O RESPONSABLE: DISNEYLA DIAZ OPERADOR:____HOGARES SIA LA VIDA
ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
) : ” TEMPERATORA | ]
<8 PESO [ peso NETO LAIADD RERIA=SEeh e ALIMENTO COLOR | OLOR | SABOR| ASPECTO| ACEPTABILIDAD
| TErerE HOMBRE HOMBRE BRUTO | (gramosiitros TIEMPO EN OBSERVACIONES
@ g| comia DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO | (gramositros| =, L o o o o o o vinuTos | miciaL | FinaL [Evaice Tevaiie [Evaime [evaios
g funidad) °c RE entre 2y |entre 2 |entre 2 |entre 2y SI NO
10 fvio fyio |10
AROMATICA DE HIERBAS
BEBIDA HIERBAS " . .
CALIENTE NATURALES CON LULO Y AROMATICAS 7500 7500 X X X 60 90 85 8 8 8 8 X
JENGIBRE
COLADA DE HARINA DE PLATANO LECHE 000 9000 X X X 60" 90° 75° X
DESAYUNO HUEVOS REVUELTOS HUEVO 000 3000 X X X 60" 90° 75° 10 10 10 10 X
PAN TAJDO INTEGRAL PAN 500 3500 X X X 0 0 0 X
ANAN BANANO 5000 5000 X X X 0 4° 4° X
NUEVES SORBETE DE MORA MORA 9000 9000 X X X 0 3 3° X
PAN OUESO PAN 3500 3500 X X X 0 0 0 X
POLLO EN SALSA BBQ POLLO 3550 3550 X X X 60 90° 85° 10 10 10 10 X
ARROA AL CILANTRO ARROZ 5050 5050 X X X 60 90° 75° 8 8 8 8 X
CUBIOS . . o
Q CUBIOS GUISADOS |—CUBIOS | 3500 3500 X X X 60 90! 80! 9 9 9 9 X
8 |ALMUERZO CHUGUAS
3 CHIPS DE ARRACACHA ARRACACHA 1750 1750 X X X 60" 90° 76° 8 8 8 8 X
2 SOPA DE VERDURAS CARNE 12000 12000 X X X 60" 90° 80° 8 8 8 8 X
JUGO DE GUANABANA GUANABANA 9000 9000 X X X 0 3° 3° 10 10 10 10 X
ONCES PETO DE MAIS DULCE LECHE 7500 7500 X X X 60 90° 85° 9 10 9 9 X
UVAS UVAS 5000 5000 X X X 0 3° 3° 10 10 10 10 X
TERNERA GUISADA TERNERA 2800 2800 X X X 60" 90° 85° 10 10 10 10 X
ARROZ CON ZANAHORIA ARROZ 5050 5050 X X X 60" 90° 75° 9 9 9 9 X
CENA ARVEJA
VERDURA MIXTA(ARVEJA
A HABICHUELA 3000 3000 X X X 60" 90° 80° 9 9 9 9 X
HABICHUELA Y PIMENTON) PIVMENTON
TE EN LECHE LECHE 7500 7500 X X X 60" 90° 89° 8 8 8 8 X
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PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL Codigo: FOR-PSS-243
PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES Version: 1
=
i Ay o :
R FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019
Pégina: 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SUBA SERVICIO SOCIAL: _COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA: __COMUNIDAD GRATITUD
COORDINADOR O RESPONSABLE: DISNEYLA DIAZ OPERADOR:___HOGARES SI A LA VIDA
ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
T - - TEMPERATURA
< g PESO | bes0 NETO LAARD EESNAZEEE e ALIMENTO COLOR | OLOR | sABOR| ASPECTO|  ACEPTABILIDAD
G g | TEMPODE pOMERE HOMBIE BRUTO | o amosliiros/ TIEMPO EN OBSERVACIONES
| CerizR EELAFAREANASTEN DEL ALIMENTO  |(gramosfitros/) =5 iy MINUTOS | INICIAL | FINAL [ Evalde |Evalte |Evalte -
3 unidad) SI NO SI NO SI NO @ a EvalGe
kA c (4 entre 2y |entre 2 |entre 2 y| entre 2y 10 S NO
10 |vio Jao y
BEBIDA . . .
ALENTE TINTO TINTO 7500 7500 X X X 60 90 70 8 8 8 8 X
CHOCOLATE EN LECHE LECHE 9000 9000 X X X 60" 90° 80° 9 9 9 9 X
DESAYUNO QUESO DOBLE CREMA QUESO 3000 3000 X X < o - - m o T 10 m ><
TOSTADA TOSTADA 3500 3500 X X X 0 0 0 8 8 8 8 X
PATILLA PICADA PATILLA PICADA 5000 5000 X X X 0 3° 3 8 8 8 8 X
NUEVES LECHE CALIENTE LECHE 7500 7500 X X X 60" 90° 85° 8 8 8 8 X
TORTA NEGRA TORTA NEGRA 5000 5000 X X X 0 0 0 10 0 | 10 10 X
CARNE DE RES EN BISTECK RES 3100 3100 X X X 60" 90° 80° 9 9 9 9 X
ARROZ BLANCO ARROZ 5050 5050 X X X 60" 90° 79° 8 8 ) X
] o o
& |awuerzo TORTILLA DE ACELGA ACELGA 3000 3000 X X X 0 4 5 8 8 8 8 X
3
3 PLATANO MADURO COCIDO PLATANO 2700 2700 X X X 60" 90° 80° 8 8 8 8 X
SOPA DE PAJARILLA PAJARILLA 12000 12000 X X X 60" 90° 83° 8 8 ) 8 X
JUGO DE GUAYABA GUAYABA 9000 9000 X X X 0 3° 3 9 9 9 9 X
COLADA DE AVENA Y B N N
ONCES AN LECHE 7500 7500 X X X 60 90 81 8 8 8 8 X
TORTA DE NARANJA TORTA 3600 3600 X X X 0 0 0 9 9 9 9 X
GOULASZSREDCOARNE PE | cARNE DE CERDO| 2800 2800 X X X 60" 90° 80° 8 8 8 8 X
cENa ARROZ PAJARITO ARROZ 5050 5050 X X X 60" 90° 75° 9 9 9 9 X
SOPA DE GUINEO GUINEO 12000 12000 X X X 60" 90° 81° 8 8 8 8 X
ROMATICA DE HIERBAS HIERBAS y N N
TR e Ao s 7500 7500 X X X 60 90 85 9 9 9 9 X
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PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL Cédigo: FOR-PSS-243
PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES Version: 1
= BESSTSAATZ" ] Fecha: Memo INT 2019043566 -
e e e FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS 10/10/2019
Pégina: 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SUER SERVICIO SOCIAL: _COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA: __COMUNIDAD GRATITUD
COORDINADOR O RESPONSABLE: DISNEYLA DIAZ OPERADOR:___HOGARES SI A LA VIDA
A ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
PESO LAVADO DESINFECCION COCCION WALASEIES
< PESO NETO ALIMENTO COLOR | OLOR | SABOR| ASPECTO| ACEPTABILIDAD
I & | mempPoDE NOMBRE NOMBRE BRUTO :
QE | covpa DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO | (gramos/iitros | (9ramos/iitros [IEMECIEN OESER A opes
w £ g/ dad Iunidad) sl NO sl NO sl NO MINUTOS INICIAL | FINAL | Evalie |Evalie |Evalie |Evalie
3 tnidad) Cc} &5 entre 2y |entre 2 |entre 2 |entre 2y SI NO
10 |vio Jvio 10
HIERBAS
BEBIDA AROMATICA DE HIERBAS . . .
CALIENTE NATURALES CON LIMON AR?_YbeT:\?AS 7500 7500 X X X 60' 90 80 10 10 10 10 X
COLADA DE FECULA DE MAIZ N N N
e pravivA LECHE 9000 9000 X X X 60 90 85 9 9 9 9 X
DESAYUNO CALDO DE PAPA CON CARNE 12000 12000 X X X 60" 90° 75° 8 8 8 8 X
HUEVO
AREPUELAS HUEVOS 3500 3500 X X X 60" 90° 80° 8 8 8 8 X
CAFE CON LECHE LECHE 7500 7500 X X 60" 90° 8a° 8 8 8 8 X
NUEVES PICADO DE PINA Y BANANO PINA 5000 5000 X X X 0 3 3 9 9 9 9 X
MANTECADA MANTECADA 3600 360 X X X 0 0 0 9 9 9 9 X
CARNE DE CERDO ) N )
G ADA CARNE DE CERDO| 3000 3000 X X X 60 90 86 8 8 8 8 X
g PASTA EN SALSA ROJA SPAGETTHY 5700 5700 X X X 60" 90° 80° 9 9 9 9 X
8 ENSALADA ROJAS CON ) N N
3 |amuerzo A REMOLACHA 3000 3000 x X X 60 90 70 9 9 9 9 X
2 PAPA CHUPE LECHE 2500 2500 X X X 60" 90° 69° 8 8 8 8 X
SOPA DE PATACON CARNE 12000 12000 X X X 60" 90° 80° 9 9 9 9 X
TOMATE DE
JUGO TOMATE DE ARBOL sy 9000 9000 X X X 0 2 2 10 10 10 10 X
GALLETA DE LECHE GALLETA 3500 3500 X X X 0 0 0 9 9 9 9 X
ONCES FRUTA PICADA CON QUESO FC’)AUPEASY c’; 5000 5000 X X X 0 3 3 10 10 | 10 10 X
FILETE DE PESCADO FILETE DE N N N
GUISADO PESCADO 4850 4850 X X X 60° 90 80 9 9 9 9 X
PURE DE PAPA PAPA 2750 2750 X X X 60" 90° 75° 8 8 8 8 X
CENA TORTILLA DE VERDURA VERDURAS 2650 2650 X X X 60" 90° 69° 8 8 8 8 X
HUEVOS
HIERBAS
AROMATICA DE HIERBAS . . .
NATURALES CON UCHUVA AROMATICAS 7500 7500 X X X 60 90 80 9 9 9 9 X
UCHUVA
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PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL Codigo: FOR-PSS-243
PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES Version: 1
BELEISATST
.________ORBodotAns FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019
Pégina: 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SUBA SERVICIO SOCIAL: _COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA: __COMUNIDAD GRATITUD
COORDINADOR O RESPONSABLE: DISNEYLA DIAZ OPERADOR:___HOGARES SI A LA VIDA
ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
El - - TEMPERATURA
< g PESO | bes0 NETO LAARD EESNAZEEE e ALIMENTO COLOR | OLOR | sABOR| ASPECTO|  ACEPTABILIDAD
G g | TEMPODE NOMBRE HOMBIE BRUTO | o amosliiros/ TIEMPO EN OBSERVACIONES
| CerizR EELAFAREANASTEN DEL ALIMENTO  |(gramosfltros/| =, ;0 ) MINUTOS | INICIAL | FINAL [ Evalde |Evalte [Evalte -
3 unidad) Sl NO S| NO S| NO o o Evalle
kA c (4 entre 2y |entre 2 |entre 2 y| entre 2y 10 S NO
10 |vio Jao y
BEBIDA - . . .
ALENTE TINTO CAFE 7500 7500 X X X 60 90 80" 9 9 9 9 X
AGUA DE;;’:‘ELA CON F';E,:';i\ 9000 9000 X X X 60" 90° 85° 10 10 10 10 X
DESAYUNO
TAMAL TAMAL 12000 12000 X X X 60" 90 75 10 0 | 10 10 X
MANDARINA MANDARINA 5000 5000 X X X 0 3° 3 9 9 9 9 X
NUEVES PICADO DE MANGO Y MAGO Y PAPAYA 5000 5000 X X X 0 3 3 8 8 8 8 X
PAPAYA
PECHUGA EN SALSA CRIOLLA POLLO 3100 3100 X X X 60" 90° 70° 8 8 8 8 X
o ARROZ CON ZANAHORIA ARROZ 5050 5050 X X X 60 90° 80° 9 9 9 9 X
Q
& |AmUERzO | ENSALADA PICO DE GALLO TOMATE 3000 3000 X X X 0 3 3 8 8 8 8 X
| CEBOLA
g PURE DE PAPA CRIOLLA PAPA CRIOLLA 2700 2700 X X X 60" %° 70° 9 9 9 9 X
R SOPA DE AVENA CARNE 12000 12000 X X X 60" 90° 83° 7 7 7 7 X
JUGO DE MORA MORA 9000 9000 X X X 0 2° 2 8 8 8 8 X
ONCES SORBETE DE MAGO LECHE Y MANGO 7500 7500 X X X 0 3° 3 8 8 8 8 X
PAN BLANCO PAN 3500 3500 X X X 0 0 0 9 9 9 9 X
CARNE DE RES EN SALSA DE i N A
AV CARNE 2800 2800 X X X 60 90 81 8 8 8 8 X
PLATANO CON QUESO Y ‘, N )
cena oA PLATANO 3500 3500 X X X 60 90 86 8 8 8 8
SOPA DE ARROZ CARNE 12000 12000 X X X 60" 90° 70° 9 9 9 9 X
LECHE CALIENTE CON ‘, N N
AT LECHE 7500 7500 X X X 60 90 84 10 0 | 10 10 X
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PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL Cddigo: FOR-PSS-243
PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES Version: 1
DE B520TA B S . Fecha: Memo INT 2019043566 -
T TR TARIA DS INTEGRACISN SOcIAL FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS 10/10/2019
Pégina: 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SUBA SERVICIO SOCIAL: _COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA: ___ COMUNIDAD GRATITUD
COORDINADOR O RESPONSABLE: DISNEYLA DIAZ OPERADOR: HOGARES SI A LA VIDA
. ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
A A TEMPERATURA
< g RESO) PESO NETO LTS LN Ceede] ALIMENTO COLOR | OLOR | SABOR| ASPECTO| ACEPTABILIDAD
s TIEMPO DE NOMBRE NOMBRE BRUTO =
O g - 5 (gramosllitros TIEMPO EN OBSERVACIONES
E E COMPL EELAFAREANASTEN PELAURNEME (gramosiitos lunidad) sl NO sl NO sl NO MINUTOS INICIAL FINAL Evalle |Evalte |Evalie |Evalte
3 ITGER)) &5 Cc} entre 2y |entre 2 |entre 2 |entre 2y S NO
10 vy 10 v 10 10
BEBIDA AROMATICA DE HIERBAS HIERBAS | | |
CALENTE | NATURALES CONUCHUVA | AROMATICAS 7500 7500 X X X 0 90 70 9 9 9 9 X
UCHUVA
COLADA DE AVENA LECHE 9000 9000 X X X 60" 90° 80° 8 8 8 8 X
CALDO DE PAPA CON
DESAYUNO PECHUGA PECHUGA 12000 12000 X X X 0" 90° 82° 8 8 8 8 X
PAN ALMOJABANADO PAN 3500 3500 X X X ] 0 ] 9 9 9 9 X
GRANADILLA GRANADILLA 5000 500 X X X 0 3° 3° 8 8 8 8 X
NUEVES HELADO HELADO 7500 7500 X X X ] (-18%) (-15°) 10 10 10 10 X
FRESA PICADA FRESA 5000 5000 X X X ] 3° 3° 8 8 8 8 X
§ CARNENZER(;E?SO ALA CARNE DE CERDO 3100 3100 X X X 60' 90° 79° 8 8 8 8 X
§ ARROZ PAJARITO ARROZ 5050 5050 X X X 60" 90° 85° 8 8 8 8 X
E ALMUERZO ENSALADA ENSALADA 3000 3000 X X X 0 3° 3° 9 9 9 9 X
o~ PAPA CRIOLLA DORADA PAPA CRIOLLA 2500 2500 X X X 60" 90° 80° 7 7 7 7 X
SOPA DE GUINEO CARNE 12000 12000 X X X 60" 90° 81° 8 8 8 8 X
JUGO DE MANGO MANGO 9000 9000 X X X 0 3° 3° 9 9 9 9 X
COLADA DE HARIAN DE
ONCES PLATANO LECHE 9000 9000 X X X 60" 90° 85° 9 9 9 9 X
CROISSANT CROISSANT 3500 3500 X X X ] 0 ] 9 9 9 9 X
FILETE DE PESCADO EN " " "
SALSA CRIOLLA FILETE PESCADO 4850 4850 X X X 60" 90° 80 8 8 8 8 X
CENA VERDURAS SALTEADAS _REPOLLO , ZANAHORI] 3000 3000 X X X 60" 90° 86° 8 8 8 8 X
ARROZ AL CILANTRO ARROZ 5050 5050 X X X 60" 90° 84° 8 8 8 8 X
TE EN LECHE LECHE 7500 7500 X X X 60" 90° 80° 7 7 7 7 X
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PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL Codigo: FOR-PSS-243
PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES Version: 1
Y
- DEBodotADS FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019
Pégina: 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SUBA SERVICIO SOCIAL: _COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA: __COMUNIDAD GRATITUD
COORDINADOR O RESPONSABLE: DISNEYLA DIAZ OPERADOR:___HOGARES SI A LA VIDA
ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
~ - - TEMPERATURA
< g PESO | bes0 NETO LAARD EESNAZEEE e ALIMENTO COLOR | OLOR | sABOR| ASPECTO|  ACEPTABILIDAD
G g | TEMPODE pOMERE HOMBIE BRUTO | o amosliiros/ TIEMPO EN OBSERVACIONES
| CerizR EELAFAREANASTEN DEL ALIMENTO  |(gramosfitros/) =5 iy MINUTOS | INICIAL | FINAL [ Evalde |Evalte |Evalte -
3 unidad) Sl NO S| NO S| NO o o Evalle
kA c (4 entre 2y |entre 2 |entre 2 y| entre 2y 10 S NO
10 |vio Jao y
BEBIDA . . .
ALENTE TINTO TINTO 7500 7500 X X X 60 90 70 8 8 8 8 X
COLADA DE FECULA DE MAIZ LECHE 9000 9000 X X X 60" 90° 80° 9 9 9 9 X
DESAYUNO CON GUAYABA
HUEVO TORTILLA HUEVOS 3000 3000 X X X 0 3 g 10 0 | 10 10 X
ARROZ BLANCO ARROZ 5050 5050 X X X 60" 90° 80° 8 8 8 8 X
CUAJADA CUAJADA 7500 7500 X X X 0 3° 5 8 8 8 8 X
NUEVES
PICADO DE PAPAYA Y MELON| PAPAYAY MELON | 5000 5000 X X X 0 4 & 10 10 | 10 10 X
CARNE DE RES MOLIDA Y B N N
T CARNE DE RES 3100 3100 X X X 60 90 80 9 9 9 9 X
8 ARROZ BLANCO ARROZ 5050 5050 X X X 60" 90° 79° 8 8 8 X
g RODAJAS DE TOMATE EN N N
5 [amuerzo N ArGRETA TOMATE 3000 3000 X X X 0 4 5 8 8 8 8 X
PLATANO MADURO COCIDO PLATANO 2700 2700 X X X 60" 90° 80° 8 8 8 8 X
CAZUELA DE FRIOLES FRIJOLES 12000 12000 X X X 60" 90° 83° 8 8 ) 8 X
LIMANADA CON PANELA LIMON 9000 9000 X X X 0 3° 3 9 9 9 9 X
ONGES FLAN LECHE 7500 7500 X X X 60" 90° 81° 8 8 8 8 X
PATILLA PICADA PATILLA 5000 5000 X X X 0 4 6 9 9 9 9 X
PECHUGA MECHADA PECHUGA 2800 2800 X X X 60" 90° 80° 8 8 8 8 X
ARROZ CON ESPINACA ARROZ 5050 5050 X X X 60" 90° 75° 9 9 9 9 X
CENA SOPA DE FIDEOS FIDEOS 3000 3000 X X X 60" 90° 81° 8 8 8 8 X
AROMATICA DE HIERBAS HIERBAS y N N
NATURALES CON FRESA Y | AROMATICAS 7500 7500 X X X 60 90 85 ° ° S ° X
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PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Cddigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Memo INT 2019043566 -
10/10/2019

Pégina: 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SUBA SERVICIO SOCIAL: _COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA: __COMUNIDAD GRATITUD
COORDINADOR O RESPONSABLE: DISNEYLA DIAZ OPERADOR:___HOGARES SI A LA VIDA
A ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
PESO LAVADO DESINFECCION COCCION WALASEIES
< PESO NETO ALIMENTO COLOR | OLOR | sABOR| ASPECTO| ACEPTABILIDAD
I 8 | TIEMPO DE NOMBRE NOMBRE BRUTO -
2E | compa DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO | (gramos/iitros | (9ramos/iitros [IEMECIEN OESER A opes
Wwe g/ dad Iunidad) sl NO sl NO sl NO MINUTOS INICIAL | FINAL | Evalie |Evalie |Evalie |Evalie
§ OISR Cc} &5 entre 2y |entre 2 |entre 2 |entre 2y SI NO
10 |vio Jvio 10
BEBIDA AROMATICA DE HIERBAS HIERBAS " N N
CALIENTE NATURALES CON LIMON AROMATICAS 7500 7500 X X X 60 90 80 10 10 10 10 X
COLADA DE HARINA D N N N
N ATAND LECHE 9000 9000 X X X 60 90 85 9 9 9 9 X
DESAYUNO QUESO CAMPESINO QUESO 3000 3000 X X X o] 2° 4° 8 8 8 8 X
AREPA AREPA 3500 3500 X X X 60" 90° 80° 8 8 8 8 X
MANGO Y PINA PICADA MANGO Y PINA 5000 5000 X X X 0 2° 5° 8 8 8 8 X
BATIDO DE MORA Y BANANO . ,
NUEVES O AVENA B HOJUELAS LECHE 7500 7500 X X X 0 3 5 8 8 8 8 X
CARNE DE " N N
CERDOCARAMELISADA | CARNE DE CERDO| 3000 3000 X X X 60 90 56 s s s s M
« ARROZ AL PEREJIL ARROZ 50505 5050 X X X 60" 90° 80° 9 9 9 9 X
Q
S POTECA DE AHUYAMA CON
AHUYAMA 3000 3000 X X X g o o 9 9 9 9 X
S |ALMUERZO | ARVERJA VERDE FRESCA 60 90 70
5 PAPA CHUPE PAPA 2500 2500 X X X 60" 90° 69° 8 8 8 8 X
N
SOPA DETg%C;UCO DE CARNE 12000 12000 X X X 60" 90° 80° 9 9 9 9 X
JUGO DE GUAYABA GUAYABA 9000 5000 X X X 0 2 2 10 10 10 10 X
ENSALADA DE FRUTAS CON " "
ONCES oGumT YOUGURT 5000 5000 X X X 0 3 3 10 10 10 10 X
GALLETA DE AVENA GALLETA 3500 3500 X X X 0 0 0 9 9 9 9 X
CARNDE DE RES AL ) N N
CARTRG CARNE DE RES 4850 4850 X X X 60 90 80 9 9 9 9 X
TORTILLA DE ACELGA ACELGA 2750 2750 X X 60" 90° 75° 8 8 8 8 X
CENA SPAGUETTIS SPAGUETTIS 2650 2650 X X X 60" 90° 69° 8 8 8 8 X
AROMATICA DE HIERBAS HIERBAS " N N
NATURALES CON AROMATICAS 7500 7500 X X X 60 90 80 ° ° ° ° X
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PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
P M () RACI! N IM S [
P FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS
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ALIMENTG EN PROCESO COCCIoN ALIMENTO TERMINADO
PESO LAVADO DESINFECCION |  COCCION TERPERATORA ] ASPE ILIDAD
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NUEVES MANTECADA MANTECADA 3500 3600 X X X 0 ) ) s 9 9 ) x \
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Pt CAsug Dg RES 48! 4850 X ”‘ [ \
CO ARROZ 5050 6050 X X (.1 90° \
CENA SANCOCHITO POLOLO 12000 12000 X X 80" £0° X
AROMATICA DE HIERBAS HIERBAS , : 2.7
NATURALES CONMORA | AROMATICAS L 500 & X X d % % Ll AR L ° % : 3
€ DEL O To
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